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-- NOS APERITIFS —

Plateau de canapés prestiges (24 PIECES) .uvvvvvivriririieriiieerieeiieerveesveeeneens 32,40 €
Plateau de mini mauricettes garnies (12 pi1€Ces) .....eevvvvreervrrreerreeeerveeeennnen. 18,00 €
Pain surprise aux N0iX (5/6 PEIS)....ccccueeeveeriieeiieerieeeieeereeereeensreesveesneens 30,00 €
Pain surprise aux NoiX (10/12 PEIS)....cccvrereeiiieeeiieeeeiieeeeieeeeeieeeevee e 49,00 €
Kougelhof SUrPriS€ (6 PETS) ..ccviieruriieiieeiieeiieeiieerireeeveeereeereeeeneeseveeneaeens 35,00 €
Plateau cocktail salés chauds (25 PI€CES)...cccvirrriiiierriieeiieeeeiee e, 37,00 €
(Tartelettes variées, patés Lorrain, bouchées escargots)

Paté en crofite cocktail saumon a I’aneth ............ccceeeeviiiiiiecniiee e, 38,00 € kg
Paté en crofite cocktail cochon foie gras et riesling............cccceevveenneen. 38,00 € kg
-- NOS ENTREES FROIDES --

Le Marbré .......oooiiiiiieeeceee et 10,80 € piece
(Subtil assemblage de filets de poularde, foie gras de canard, compotée de figues et chou vert)

Le Turban de Homard en saumon de notre fumoir, ses deux caviars .....14,80 € piece
La Darne de Saumon, a I’aneth, zeste de citron, légumes croquants .......... 10,80 € piece

-- NOS SPECIALITES Froides --

Le Saumon du cercle polaire fumé de notre fumoir............ccceeveenenne. 79,00€ kg
Notre Foie gras de canard Mulard.............cccooeveiiniiiiiiiiieeieens 16,90€ les 100gr
-- NOS POISSONS CUISINES --

Le dos de Cabillaud

Nouillettes, julienne de tomates séchées, sauce Vin bBIane ..........cceeeeeeeeeeeeennn.. 16,90 € piece

La cassolette de Dorade royale (consigne 5,00 € Ia cassolette)

sur son risotto, poélé de champignons, sauce Normande..............cccceevevvrunnn. 14,90 € piece
La coquille St-Jacques en parmentiere. ..........cccveeveeevueeerreeenereennneennn 11,90 € piece
-- NOS VIANDES CUISINEES -

Le Mignon de Veau cuit basse température, glace de veau............... 19,90 € piece
La Selle d’Agneau aux champignons, jus d’agneau parfumé............ 18,90 € piece
Le Supréme de Pintadeau au foie gras et morilles, sauce morilles ....... 18,90 € piece

Garnitures : Purée de pomme de terre, légumes primeurs (chou chinois, asperges vertes,
petits pois, carottes)



-- NOS SPECIALITES a chauffer--

Le Nougat de Pintade 4 personnes ..........cccceeeeveeeeciieeecieeesiveeeeenneenns 29,00 € piece
Le Nougat de Pintade 6 personnes ...........cceeecveeeevveeenveeeesieeeeceveeeen 43,50 € piece

(Tourte au mélange subtil de pintade et foie gras au Porto, fruits secs,
chataignes, abricots, le tout li¢ d’une farce fine de volaille au jus de truffes)

Ma tourte des COrdelierS (4 Pers).......ueeeeeeeeeeeviueeeeeeeeeeeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeenns 26,60 €/kg
La tourte au Chevreuil, mirabelles du Pays de Sarrebourg.................... 36,70 €/kg
Agree qualite MOSL (4 pers)

Tourte aux 3 Poissons (4 pers) (Cabillaud, sandre et saumon)............................ 44,80 €/kg
Tourte aux Grenoullles (4 pers) ....ccoovvvvvviiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 34,60€/kg
Jambon €N CTOULE........ccuviiiiiiiecciiee e e 18,90 €/kg
JamMbON VIZNEION .....viieiiiiiiiieiiieeeiiieetee ettt eaaeesaae e 22,60 €/kg
PAt€ LLOTTAIN .....vveiiiiieeeiiie ettt e e e e e erae e e b e e e eneree s 23,80€/kg
NOS €SCArgOtS PUL DEUITE ....c..vveeuvieeiieeiieeeiieeeiee e eiee e eneeeens 12,80 € la douzaine

-- VIANDES CRUES PRETES a cuire --

Filet de veau OTIOfT ... ..ot 36,80€/kg
Filet mignon de porc cordon bleu ..........cccoeeeviieviiiiieciieeiieee, 28,50€/kg
Filet mignon de porc forestier.........ccccevvvieeeeieeeeciee e, 28,50€/kg
Papillote gourmande volaille...........c.ccceeeviveeiiiiiniiieee e, 20,80€/kg
Papillote filet mignon porc comté chorizo.........ccceeeevveeenevveeneen. 29,80€/kg
Filet de beeuf ou tournedos bardg.............ccooevvveeiiiiieciieeiieeee, 69,00€/kg
Fondue bourguignonne............ccceeeeiieeeeiieeeciieeeiee e 33,80€/kg
Pierrade sur plat 250@/PersS....ccueevvieeiieeriieeiieeeieeeiee e 9,50€/pers
GIZOt AVEC OS .vvieeeriieeiiieeeiieeeeireeesreeeessreeesereeessseeesssaeeensseeessseeas 25,90€/kg
GIZOT SANS 0S..vvieeeriieeiiieeeiiieeeeiireeesreeeesrreeessreeesssseeessseeessseeessssens 32,90€/kg
Mini gigot au beurre d’estragon ..........ceeeveeeeeieeeeciee e 32,80€/kg
COtes d’aBNEAU .....ccveeeeieeiiieeieeeiee et et et 26,50€/kg
Epaule d’agneau avec 0S ........cccveeeeciiieeiiieeeiee e 22,80€/kg
Epaule d’agneau sans 0S.........ccccvveeerieieeiiieeeiee e 28.80€/kg

Autres viandes sur commande :
Fondue, rotis, mijotés, steaks et pieces a poéler.
(beeuf, veau, agneau, cochon, volaille)



-- SUGGESTION DE MENUS --

Menu a 29,70€ / personne
La Darne de Saumon, a I’aneth, zeste de citron, légumes croquants

La Selle d’Agneau aux champignons, jus d’agneau parfumeé
Garnitures : Purée de pomme de terre, léegumes primeurs (chou chinois, asperges vertes, petits pois, carottes)

Menu a 33,70€ / personne

Le Turban de Homard en saumon de notre fumoir, ses deux caviars

Le Supréme de Pintadeau au foie gras et morilles, sauce morilles
Garnitures : Purée de pomme de terre, legumes primeurs (chou chinois, asperges vertes, petits pois,
carottes)

Menu a 34,80€ / personne

La cassolette de Dorade royale (consigne 5,00 € la cassolette)
sur son risotto, poélé de champignons, sauce Normande

Le Mignon de Veau cuit basse température, glace de veau
Garnitures : Purée de pomme de terre, legumes primeurs (chou chinois, asperges vertes, petits pois,
carottes)

-- SUGGESTION DE DESSERT individuel --

Fleur a la vanille de Tahiti........ccccevvviiiiiiiiiiieeeeeeeeeee e 5,80€

(Mousse vanille, caramel fleur de sel, noisettes caramélisées)

AZNEAU A€ PAQUES.....cccuviiieiiiieciie ettt e en 8,80€



